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Conneco chemicals Slovakia s.r.o., Šenkvická cesta 20, 902 01 Pezinok

tel.: 033/ 640 03 34, 033/645 30 11    tel./fax: 033/645 31 12    e-mail: info@connecochemicalsslovakia.sk
EPITAN  – tanín z hroznových šupiek      


Všeobecná charakteristika a použitie:


EPITAN  je tanín z hroznovej šupky, získaný extrakciou zo šupiek bieleho hrozna (Vitis vinifera). EPITAN  je proantokyanidickým tanínom vysokej čistoty, charakterizovaný vysokým stupňom kondenzácie, a teda nespôsobuje prínos horkých organolep. znakov. 


Na odstránenie proteínov     


Použitie hroznových tanínov v enológii je veľmi zaujímavý argument. Pri jedenej z prvých testovaných aplikácií sa zistila väčšia aktivita kondenzovaných tanínov voči proteínom. Vďaka týmto svojim vlastnostiam môže byť výhodne použitý pri ošetrení prečírenia (nadmerného čírenia).


Na stabilizáciu farby  


Kondenzované taníny majú schopnosť priamo sa zlučovať s farbivom. Takýto mechanizmus sa uskutočňuje prostredníctvom reakcii kopigmentácie a polymerizácie. V prvom prípade pôsobí cez slabé väzby, ako sú vodíkové mosty alebo cez hydrofóbnu príťažlivosť, a teda monomérne antokyany sú chránené pred degradáciou a napomáha sa polymerizácii. V druhom prípade sa polymerizácia uskutoční pomocou dvoch dôležitých mechanizmov: priamou kondenzáciou a nepriamou kondenzáciou pomocou acetaldehydového mostu (alebo etanolu). Tieto reakcie majú za následok ako zmenu stability  farby, ktorá je lepšia, tak aj organoleptickú zmenu, pretože zväčšením veľkosti molekúl sa zníži adstringentnosť prítomných endogénnych tanínov.  


Na zlepšenie štruktúry vína 


EPITAN  umožňuje meniť prirodzeným spôsobom pomer tanínov v šupkách a tanínov v hroznových zrnkách a to pôsobením na organoleptický profil muštov a vín a zmenou oxidačnej reakcie. EPITAN je určený pre akostné biele a červené vína, ktorým je schopný dodať lepšiu štruktúru a zredukovať adstringentné a horké chute  a tým získať elegantnejšie a harmonickejšie víno. EPITAN používaný pri vinifikácii pôsobí ochranne vo vzťahu k farbivu, ktoré chráni pred oxidačnými fenoménmi. 


Zloženie: 


Protoantokyanidický enologický tanín   


Vzhľad: prášok svetlo hnedej farby 


Dávkovanie: 


5-15 g/hl pre odstránenie proteínov v bielych muštoch a vínach 


5-10 g/hl pre stabilizáciu farby v muštoch 


20-100 g/hl na zlepšenie štruktúry vín 


Odporúča sa uskutočniť laboratórne skúšky na stanovenie optimálneho dávkovania.


Upozornenie: Na rozptýlenie výrobku sa odporúča používať demineralizovanú vodu a nepoužívať železné predmety.


Návod na použitie:


Rozpustiť EPITAN v demineralizovanej vode alebo vína, potom pridať do vína počas remontáže. 


Balenie:  0,5 kg , skladujte na suchom mieste 
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