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MYCOFERM PRIMEUR su susené aktivne kvasinky (SAK) Saccharomyces cerevisiae r.f. cerevisiae, fran-
cuzskeho pévodu, charakterizované optimalnymi technologickymi charakteristikami. Vzbudili pozornost
predovsetkym pre svoje pdsobenie na organoleptické kvality ako bielych, tak aj ervenych vin, s poskytnutim
zaujimavého aromatického ucinku.

V8eobecna charakteristika a pouzitie

Slaba pritomnost vyssich alkoholov a produkcia esterov mastnych kyselin, izoamylacetatu a 2-fenyletylacetatu
dodava vinam znacnu jemnost a delikatne fermentacné arémy. Pre tito svoje charakteristiky je MYCOFERM
PRIMEUR uréeny okrem valorizacie bielych vin so slabou odrodovou arémou (Garganega, Lugana, Trebbiano)
aj na produkciu novych / mladych vin, kde sa fermentaéné arémy dobre integruju s typickymi arémami

z karbdnovej maceracie.

Arémy su od ovocnych a karamelovym nadychom az po kokosovy orech a jahodu. Pri aplikacii vhodného
protokolu pripravy zakladu cuve€, moze byt vhodny aj na vyrobu perlivych vin. Pre svoje charakterisiky
produkcie sekundarnych zlucenin je MYCOFERM PRIMEUR ur€eny aj na fermentécie produktov vhodnych
na pripravu akostnych destilatov.

Enologicka charakteristika

Klasifikacia: Saccharomyces cerevisiae, killer charakter

Koncentracia: 25 miliard zivych buniek na gram

Teplota fermentacie: medzi 8 az 25 °C

Tolerancia alkoholu: 15 obj.%

Odolnost na volny SO2: 50 mgl/l

Produkcia peny: nizka

Produkcia glycerolu: 6-8 g/l

Produkcia prchavych kyselin: nizka

Produkcia acetaldehydu: nizka

Produkcia vy$sich alkoholov : nizka

Produkcia H2S: nizka

Produkcia SO2: nizka

Davkovanie

Odporucané davkovanie produktu MYCOFERM PRIMEUR je 10-30 g/hl v normalnych podmienkach.

V kritickych podmienkach (napr. zastavenie fermentacie pri vysokom obsahu alkoholu) sa odporu¢a zvysit
davkovanie az do jeho zdvojnasobenia.

Ddlezité: vrelo sa odporuca pouzivanie aktivantov a bioregulatorov ako su ZIMOVIT, NUTROZIM a CREA-
FERM na pIné vyuzitie charakteristik produktu MYCOFERM PRIMEUR.

Spobsob pouzitia

Rehydratovat kvasinky v 10 nasobnom mnozstve ich hmotnosti roztokom 1:1 vody a mustu pri teplote 38-40
°C. Podlra moznosti pouzit na tuto operaciu Cisty klarifikovany alebo filtrovany must. Nechat odstat cca. 20
minut. Pridat k prvému vylisovanému mustu na zaciatku plnenia nadoby. Starostlivo dodrziavat maximalny
rozdiel tepl6t 10 °C medzi suspenziou kvasiniek a vylisovanym mustom.

Balenie: vakuové po 500g, v krabiciach po 10 kg. Uchovavat v originalnom baleni pri teplote medzi 5 az 15 °C
v suchom prostredi. Ciastocne pouzité vrecko opatovne uzavriet a uchovavat v chladnicke pri 4 °C.
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