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MYCOFERM FRUIT

MYCOFERM FRUIT su Specialne suché aktivne kvasinky (SAK) Saccharomyces cerevisiae var. Bayanus,,
vy$lachtené pre vyrobu mladych, lahkych a sviezich €ervenych a ruzovych vin. Vina vyrobené tymto produk-
tom su jemnejsie a maju stabilnejsie vyfarbenie. Kvasinky maju beznu kinetiku fermentéacie a nizku produkciu
prchavych kyselin. Mézu byt pouzité aj pre predfermentaénu studenu maceraciu.

V8eobecna charakteristika a pouzitie

MYCOFERM FRUIT su SAK idealne pre:

- vyrobu €ervenych vin, vefmi ovocnych a skoru konzumaciu
- vyrobu tzv. novych mladych vin

- pre vyrobu vin, u ktorych sa vyzaduje leps$ia stabilita farby
- pre vyrobu vin, u ktorych sa vyzaduje lepsia sviezost

- pre vyrobu ruzovych vin

Enologicka charakteristika

Klasifikacia: Saccharomyces cerevisiae
Koncentracia: 20 miliard zivych buniek na gram
Teplota fermentacie: medzi 12 az 30 °C
Tolerancia alkoholu: 13,5 obj.%
Odolnost na volny SO2: 50 mgl/l
Produkcia peny: nizka

Produkcia glycerolu: 6-8 g/l

Produkcia prchavych kyselin: velmi nizka
Produkcia acetaldehydu: nizka
Produkcia vy$sich alkoholov : nizka
Produkcia H2S: nizka

Produkcia SO2: nizka

Davkovanie

Odporucané davkovanie produktu MYCOFERM FRUIT je 20 g/hl v normalnych podmienkach. V kritickych

podmienkach (napr. zastavenie fermentacie pri vysokom obsahu alkoholu) sa odporuc¢a zvysit davkovanie
az do jeho zdvojnasobenia.

Ddlezité: vrelo sa odporu€a pouzivanie aktivantov a bioregulatorov ako su ZIMOVIT, NUTROZIM a CREA-
FERM na pIné vyuzitie charakteristik produktu MYCOFERM FRUIT.

Spobsob pouzitia

Pripravit v Cistom vedre 5% cukrovy roztok, v objeme 10 litrov na kazdy kg davkovaného produktu MYCO-
FERM FRUIT. Pouzivat podla moznosti nechlérovanu vodu o teplote 35-38 °C. Pridat kvasinky pri jemnom
miesani roztoku. Po 10 minutach este raz jemne pomiesat’ a vyCkat dalsich 10 minut na spravnu rehydrataciu.
V nasledujucich 10 minutach (teda do a nie po 30 minutach celkom) pridat kvasinky do fermentujlicej masy a
overit, aby tam nebol rozdiel teplét nad 10 °C medzi biomasou a fermentujucim produktom, v takom pripade
sa postarat o postupnu aklimatizaciu.

Balenie: vakuové po 500g, v krabiciach po 10 kg. Uchovavat v originalnom baleni pri teplote medzi 5 az 15 °C
v suchom prostredi. Ciasto€ne pouzité vrecko opatovne uzavriet a uchovavat v chladnicke pri 4 °C.
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