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VÝROBOK  sú aktívne suché kvasinky vyselektované s požiadavkou na neutralitu voči odrode vína


DRUH/ kmeň kvasiniek /


Saccharomyces cerevisiae , fenotyp : killer 


PÔVOD


Zbierka  Austrálskeho vinárskeho inštitútu, kmeň bol prvý krát izolovaný v Južnej Afrike





CHARAKTERISTIKA KVASENIA


Priebeh fermentácie


Stredne rýchly priebeh fermentácie v teplejšom prostredí (20-30°C) s krátkou dobou rozkvasenia pre mušty získané z plne vyzretých bielych odrôd s nízkym podielom extraktu. Pri požiadavke na vysoký stupeň obsahu alkoholu sa u zákvasu s AWRI 796 za nižších teplôt (pod 15-18°C) doporučuje aklimatizácia na začiatku a rovnako zvýšenie teploty v závere kvasenia nad 15°C.  


Nároky na výživu – AWRI 796 je považovaný za kmeň so stredným až vyšším nárokom na výživu dusíkom. Biele vína: pri požiadavke dosiahnutia vyššieho percenta alkoholu sa doporučuje prídavok max. 100 mg fosforečnanu amónneho na liter muštu. Červené vína: prídavok dusíka nie je nutnosťou, ale je doporučovaný, prítomnosť šupiek je zdrojom aminokyselín a lipidov, ktoré priaznivo pôsobia na výživu. 


Tolerancia k obsahu alkoholu - tento kmeň má dobrú toleranciu k obsahu alkoholu v rozsahu 13 – 15 % obj.


Tvorba prchavých kyselín - obvyklý obsah je menej ako 0,3 g/l


Tvorba peny - kmeň vykazuje veľmi nízku tvorbu peny


Usadzovanie - kmeň AWRI 796 je charakteristický výbornou sedimentáciou po prekvasení 


PRÍSPEVOK K VLASTNOSTIAM VÍNA


AWRI 796  nepatrne prispieva k aróme a chuti vína a výraz týchto kvasiniek je považovaný za neutrálny. Vlastnosti tohto kmeňa sú doceňované vinármi najmä pri požiadavke zachovania pôvodnej charakteristiky odrody. Pri výrobe červených vín produkuje AWRI 796 arómy ostružín, sliviek a hrozienok.


MOŽNOSTI VYUŽITIA


AWRI 796 je kmeňom doporučovaným pre výrobu červených vín ako sú Cabernet, Merlot, Pinot, Noir a bielych vín ako sú Rizling, Chardonay, Sauvignon sa doporučuje aklimatizácia na nižšie teploty zakvasovania, prídavok dusíka a zvýšenie teploty nad 18°C spojené s miešaním v záverečnej fázy kvasenia.   





Dávkovanie


Odporúčané dávkovanie produktu AWRI 796 je 20 -30 g/hl v normálnych podmienkach. V kritických podmienkach sa odporúča  zvýšiť dávkovanie až do jeho zdvojnásobenia.


Dôležité: vrelo sa odporúča používanie aktivantov a bioregulátorov ako sú MAURIFERM PLUS 





Spôsob použitia


Pripraviť v čistom vedre, v objeme 5 litrov vody o teplote 35-40 °C rozmiešame 500 g  kvasiniek AWRI 796 a necháme 15 minút stáť. Potom do tohto zákvasu prilejeme 10 litrov muštu (z celkového množstva 2500 litrov), premiešame a necháme zase 15 minút stáť, tým znížime teplotu zákvasu na 15-18 °C a pridáme kvasinkám potravu v podobe cukru. Potom už  vlejeme 15 litrov zákvasu do celého množstva muštu a premiešame. Pri nižších teplotách muštu, treba overiť, aby nebol rozdiel teplôt nad 10 °C medzi biomasou a fermentujúcim produktom, v takom prípade sa postarať o postupnú aklimatizáciu.





Balenie: vákuové po 500 g, v krabiciach po 10 kg. Uchovávať v originálnom balení pri teplote medzi 5 až 15 °C v suchom prostredí. Čiastočne použité vrecko opätovne uzavrieť a uchovávať v chladničke pri 4 °C.
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