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VÝROBOK  sú výberové aktívne hybridné suché kvasinky vyselektované pre ich schopnosť podpory arómy a chuťovej komplexnosti vína. 


DRUH/ kmeň kvasiniek /


Saccharomyces cerevisiae  x Saccharomyces kudriavzevii (non-GMO hybrid), fenotyp : killer 


PÔVOD


 Austrálskeho vinárskeho inštitútu 





CHARAKTERISTIKA KVASENIA


Priebeh fermentácie


AWRI 1503 vykazuje krátku lag.fázu a rýchle kvasenie pri teplotách 18-30°C. Táto hybridná kvasinka fermentuje priemerne pri chladnejších podmienkach (15°C ) 


Nároky na výživu – AWRI 1503 má priemerné nároky na dusík. Fermentácia vysoko čírených muštov môže vyústiť v rýchlejšie vyčerpanie voľného amino dusíka. V tomto prípade je nevyhnutné dodať DAP alebo vhodný prípravok 


Tolerancia k obsahu alkoholu - tento kmeň má dobrú toleranciu k obsahu alkoholu v rozsahu 14,5 – 15,5 % obj. Výťažnosť je 16g cukru na 1% etanolu


Tvorba prchavých kyselín - obvyklý obsah je menej ako 0,3 g/l


Tvorba peny - kmeň vykazuje nízku tvorbu peny


Usadzovanie - kmeň AWRI 1503 má dobré sedimentačné vlastnosti po kvasení


. 


PRÍSPEVOK K VLASTNOSTIAM VÍNA


AWRI 1503  má schopnosť významne podporiť komplexnosť vína, zatiaľ čo uchová výrazný odrodový charakter. Tento hybrid dodáva plnosť chuti, zlepšuje ovocnú arómu, komplexnosť a textúru. Odrodové ovocné arómy zahŕňajú marhuľu, broskyňu, hrušku. U červených vín sú arómy menej výrazné, s ponechaním priestoru pre vyniknutie odrodovej arómy. 


MOŽNOSTI VYUŽITIA


AWRI 1503 sa do poručuje pre zvýšenie komplexnosti a ovocnej koncentrácie vo víne. Arómy produkované týmto hybridom sú vhodné najmä pre odrody ako Rul andské šedé, Viognier a Verdelho.


AWRI 1503 je veľmi populárny pre zvýšenie chuťovej plnosti u modrých odrôd ako Cabernet, Shiraz/Syrah, Malbec a Merlot.





Dávkovanie


Odporúčané dávkovanie produktu AWRI 1503 je 20 -30 g/hl v normálnych podmienkach. V kritických podmienkach sa odporúča  zvýšiť dávkovanie až do jeho zdvojnásobenia.


Dôležité: vrelo sa odporúča používanie aktivantov a bioregulátorov ako sú MAURIFERM PLUS 





Spôsob použitia


Pripraviť v čistom vedre, v objeme 5 litrov vody o teplote 35-40 °C rozmiešame 500 g  kvasiniek AWRI 1503 a necháme 15 minút stáť. Potom do tohto zákvasu prilejeme 10 litrov muštu (z celkového množstva 2500 litrov), premiešame a necháme zase 15 minút stáť, tým znížime teplotu zákvasu na 15-18 °C a pridáme kvasinkám potravu v podobe cukru. Potom už  vlejeme 15 litrov zákvasu do celého množstva muštu a premiešame. Pri nižších teplotách muštu, treba overiť, aby nebol rozdiel teplôt nad 10 °C medzi biomasou a fermentujúcim produktom, v takom prípade sa postarať o postupnú aklimatizáciu.





Balenie: vákuové po 500 g, v krabiciach po 10 kg. Uchovávať v originálnom balení pri teplote medzi 5 až 15 °C v suchom prostredí. Čiastočne použité vrecko opätovne uzavrieť a uchovávať v chladničke pri 4 °C.
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