)&
MLX3 a MLX3W @M‘%—fﬁf—

Srachtené mlie¢ne baktérie
ML X3 a ML X3W

Pre spravne riadenie jabléno-mlieénej fermentacie EVER ponuka 2 formulacie, ktoré obsahuju mix kmerov
Oenococcus oeni vysSlachtenych pre ich Specifické enologické schopnosti, a preto su u€inné aj v kritickych
podmienkach pH, teploty, SO2 a % obsahu alkoholu:

*MLX3  mlie€ne baktérie pre Cervené vina

* ML X3W mlie€ne baktérie pre biele vina

Technika vyroby ML X3 a ML X3W exaltuje prirodzené charakteristiky tychto kmeriov, prispésobenim ich
bunkovej membrany procedurami stresu na kritickejsie enologické podmienky. Pouzivanie kryoprotektorov a
balenie v inertnej atmosfére chrania ich dlhu zivotnost a vitalitu.

Zasielanie v chladiacich baleniach a spravne uchovavanie vo vinnej pivnici, umoznuju enolégovi pouzivat
Slachtené baktérie MLX3 a ML X3W s = 100 miliard/gram UFC.

ML X3 a ML X3W degraduju kyselinu jablénu bez zvySenia pritomnosti biogénneho aminu, teda chrania
salubritu vina a su¢asne vykonavaju pozitivhu ulohu pri jeho stabilizacii a pre organolepticku rovnovahu.
Predovsetkym ML X3W sa odporucéa pre jabléno-mlie€nu fermentaciu bielych vin na uchovanie ich sviezosti.
ML X3 a ML X3W mézu byt dispergované okamzite vo vine alebo "aklimatizované" s "pied de cuve".
Odporuca sa synergické pouzivanie aktivatora CREAFERM .

Podmienky, ktoré mézu branit J-MF vina su:

teplota < 10-12°C

pH < 3,0-3,1

SO2 celkovy > 60-70 mg/I

SO2 volny > 10-20 mg/I

% obsah alkoholu sam o sebe nie je braniacim faktorom vo vztahu k baktériam

ML X3 a ML X3W. Mbze sa nim stat v spolo€nosti inych obmedzujucich faktorov.

Poznamky:

K dispozicii su procedury aktivacie zamerané na simplifikaciu a optimalizaciu pouzivania §lachtenych
mlieénych baktérii ML X3” & “ML X3W” vo vinnej pivnici.
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