A

2 ()
CHEMICALS
LISOZI MA &/SLOVAKI.A 850

Mechanizmus pdsobenia a u€innost Lisozimu su zname uz dlhu dobu, ale len par rokov je pripustné jeho
pouzivanie v enoldgii. Vyrobok Lisozima je schopny prerazit bunkovd membranu mlieénych baktérii a tak
vyriesit enologické problémy zavinené tymito mikroorganizmami. Enolég ma k dispozicii novu a uéinnu bio-
technologicku pomocnu latku, alternativu k tradi€énym technikam (chlad, SO2, filtracia), na spravne
mikrobiologické riadenie mustoch a vo vinach od fermentacie az po uskladnenie a plnenie do flias. Lisozima je
aktivny voéi gram+ baktériam (baktérie oenococcus, laktobacily), ale nema ziadnu uéinnost voci octovym bak-
tériam a kvasinkam.

Technické charakteristiky a enologické vyuzitie:

Lisozima je Cisty enzymaticky preparat, ziskany z vyslachtenej vaje€nej bielkoviny. Lisozima je uzitoény na:

- prevenciu mlieéneho kvasenia pri alkoholovych fermentaciach predovsetkym
vtedy, ked musty pochadzaju z nezdravého hrozna . Lisozima umoznuje
kvasinkam fermentovat bez protichodného u€inku mlieénych baktérii.

- predchadzanie jabléno-mlie€nej fermentacie: u€innost osetrenia zavisi od
sanitarneho stavu vani a sa zachova az do pripadnej mikrobovej kontaminacie.

- kontrolu JMF, pre spustenie tejto fermentacie so Sfachtenymi mlieCnymi baktériami
(napr.:MLX3,Buonvino)

- mikrobiologicku stabilizaciu vin uréenych na plnenie do fliag tam, kde méze byt
alternativa k mikrofiltracii na eliminovanie rizika JMF alebo mlie€neho kvasenia vo
flasi.

Spobésob pouzitia:

Rozpustit vyrobok Lisozima vo vode v pomere 1:10 (optimalna teplota: 20°C), vyCkat 45 minut a znova
homogenizovat roztok. Pridat do mustu alebo vina a uskutoénit dékladnu homogenizaciu. Lisozima
ucinkuje za 24-48 hodin.

Déavkovanie:
musty: 25 g/hl
nové vina: 50 g/hl, ak sa chce vyhnut J-MF
pred flasovanim: od 15 do 25 g/hl

Poznamky:

Simultanne pouzivanie bentonitu zredukuje alebo eliminuje u€inok vyrobku Lisozima.

Vtedy, ked je davkovanie Lisozimu velmi vysoké, je dobré vziat do uvahy riziko proteinovej nestability a to
predovsetkym u bielych vin. U €ervenych vin z dévodu reakcie s fenolovymi zlu€eninami je potrebné zvysenie
davkovania Lisozimu.

Balenie a uchovavanie:

Plastova nadoba: 1 kg

Uchovavanie na chladnom (5°-15°C) a suchom mieste, nie viac ako 24 mesiacov v pévodnom uzavretom
baleni.
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