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EVERGEL - komplexny &iriaci prostriedok o

V8eobecna charakteristika a pouzitie:

EVERGEL je mnohozlozkova zmes zlozend z organickych a anorganickych CEiridiel - vaje€ného albuminu,
kazeinatu , zelatiny a bentonitu .

Zlozenie EVERGELu a synenergizmus jeho komponentov garantuje rozsiahle spektrum aktivnych latok,
posobiacich a odstranujucich neziaduce polyfenolové zlozky, proteinové substancie vo vine ..

Garantuje dokonalé vycirenie s minimalnym zbytkom v muste a vhodnu stabilitu proteinov a farby . Vino
¢irené EVERGELom ma lepSiu filtrovatelnost , organoleptické vliastnosti a kvalitu.

Vdaka vyhodnému zlozeniu je EVERGEL pouzitelny ako na biele tak aj na ruzové , €ervena vina , vratane
vin Spickovych. EVERGEL je vhodny i na €irenie octu.
- urychlfuje koagulaciu, flokulaciu a rychle vyzrazanie pevnych &astic

a kompaktnych zbytkov
- vysoky obsah vaje¢ného albuminu pohlcuje trpké taniny , mikronizovana zelatina je velmi efektivna v
pohlicovani nestabilnych frakcii farbiacich latok .
- pohlcuje oxida¢ni enzymy a suspendované mikroorganizmy, ktoré zabranuju hladkému priebehu &irenia
- odstranuje oxidacne schopné a zoxidované enzymy , tiez katalytické Castice ( kovov a oxidacnych
enzymov )
- poskytuje dihsiu stabilitu vina a zabranuje pripadom hnednutia vina .
- stabilizuje vino s maximalnym re$pektom zachovania jeho organoleptickych vlastnosti ( farba, aréma,
chut')
Zlozenie:
Bentonit, atom. zelatina, kazeinat draselny, vajeény albumin

Davkovanie:

50-100 g/hl do surového vina
30-70 g/hl do ¢Cistého vina
100-150 g/hl na ocot

Navod na pouzitie:
Rozpustit EVERGEL vo vode , 6 - 8 hodin pred aplikaciou. Pomaly pridat do vina pri precerpavani. Po 24 -
40 hodinach je €irenie ukonéené. Dalej odstranit zvysny pritomny kal od vina po 1 tyzdni.

Balenie: 1 kg sacky, 25 kg vrece, skladujte v suchu.
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